
（台湾のお醤油）
「丸荘醤油」：黒豆や紅麹を使った
醤油。うまくち、でした。1909年
創業で、今年１００周年の老舗。
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（アメリカのお米）
「オーガニック・あきたこまち」：
カリフォルニアのランドバーグ
農場で生産されたお米。試食
しましたが、おいしかった！

（ブラジルの
　　お醤油、と清酒）
「さくら醤油」は、日系
企業の「さくら中矢」
が製造。ブラジルでは
トップシェア。
出品はされていません
でしたが、実は清酒
「DAITI（大地）」も製造
されているそうです。
写真は副社長のRoberto 
Ohara さん。

（韓国の梅酒）
5 年熟成梅酒「梅翠純」：宝海醸造は、
韓国 3位の焼酎メーカー。東京ドー
ム約 10 個分の広さ（！）の自家梅
園の梅を使用。アサヒビールが販売。

（韓国の甲類焼酎）
大鮮酒造の焼酎
「C1」：韓国で初めて
の「音響振動熟成工
法」で製造。韓国の
甲類焼酎は、「真露」
と「鏡月」が有名で
すが、他にもたくさ
んあるそうです。

フランス生まれの木製ラベ
ラー「はるよさん」を実演。

きた産業のスナップ。「ECO2 ROBO」で混合
ガスのビールを試飲していただきました。


