
びん内二次醗酵スパークリングの 

自動滓下げ装置（動壜機）  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

びん内二次醗酵のルミュアージュの設備 

 手作業＝「ピュピトル」 ジロパレット・シンプル ジロパレット・デュオ ジロコンパクト 

想定する年産量＊ 2,000 本程度まで ～25,000 本/年 ～50,000 本/年 3,000～15,000 本/年 

標準的処理期間 3 週間～1 ヶ月 4～7 日 4～7 日 4～7 日 

収容本数 

 

外観 

 

120 本/枚 504 本/箱 504 本/箱ｘ2 箱 255 本/箱 
 
 

 
 
 
 
 

*日本の実情に合わせて、フランスのカタログ値より控えめの数字を記載しています。 

 「時間・回転・傾き・バイブレーション（X 分後、右または左
に Y 度回転、Z 度傾斜など）」を自由に設定（左のシート） 

 生産規模に応じたケージ数を準備し、エージングのケースと
して利用する事で、ハンドリングが大幅に効率化 

 ピュピトルと違って、水平からルミュアージュを開始するの
で、滓が落ちやすい 

 新しい機能「バイブレーション」オプションで、より早く確
実な滓下げ 

 ワインだけでなく清酒やシードルでも実績があります 
 エノコンセプト社のジロパレットはシャンパーニュ地域を含

め動壜機で圧倒的なシェア 全世界で 1 万 5,000 台以上稼動  
 きた産業・ルーツ機械研究所は、びん内二次醗酵からガス添

加までスパークリングのお酒で幅広いノウハウと豊富な実績 

＋ 
Gyropalette 170605/tk+tw 

Wine Cidre Saké ジロパレット・シンプル 

ジロパレットの付属ソフト 
「Gyroprog」の設定シート 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ジロパレット・デュオ 

ジロコンパクト 

(end of paper)  Gyropalette 170605/tk+tw 


